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“Il paradiso esiste sulla Majella”

WWW.RISTOROLABAITA.COM



Acqua bottiglia 0,5 L
Acqua bottiglia 1 L
Bibita in lattina
RedBull

Gassosa 0,4 L
Gassosa 1,5 L

Caffe

Decaffeinato
Vetrino® v ewe

Ginseng

Orzo

Cappuccino

Cappuccino s\n Lattosio

Latte Macchiato(f)
Latte Bianco

Té caldo/infuso

Servizio al tavolo Bar

Servizio al tavolo Ristoro 1/ospite

Bevande

€ €
1,2 Birra Bottiglia 0,66 L 4
2,4 Birra Bottiglia 0,33 L 3
2,5 Birre Speciali 3-5
3,5 Vino al bicchiere 2
2,5 Vino % L 3
L Vino 7% L <
Vino 1 L 7
Vino in Bottiglia 12-16
Bar
€ €
1,2 Cioccolata Calda 3, gue 3,0
1,6 Cioccolata Calda piccola 2,5
1,7 Panna 0,5
1,6 Correzioni 0,5-1
1,6 Succo di frutta 3
1,8 Bev.Aperitivo (Alcolico o Analcolico) 3
2 Piatto Aperitivo (3pezzi)  2-3
1,8 Amaro 3
1 Grappa <
2,5 Distillati 4
Cocktail 6-8
€
0,3/ ospite



*Ristoro™*

Antipasti e contorni
“V*Pane e olio EVO 3 pezzi
X Prosciutto crudo e Formaggio pecorino
X Ricottina fresca di pecora (se disponibile)
V=“Pallotte cacio e ove” 3 pezzi (se disponibile) @
X /*Insalata di Pomodori
X V= Peperoni arrosto
X /*Melanzane grigliate
X V™ Patate fritte™
X V= Formaggio Arrosto 2 fette

X Alla Brace
A 10 Arrosticini classici 22¢r
X Salsiccia di maiale {carne o fegato} (ordine min. 2 pezil
X Costatine di Maiale 400gr
X Arrosto di Agnello 400g:
X Arrosto Misto 450gr (Agnello, costate di Maiale e Salsiccia)
X Bistecche di Pecora 360gr
X Bistecca di Vitellino 280gr
X Bistecca di Vitello [minimo 400gr]
X Arrosticini di Fegato (se disponibile)  [ordine min. 4 pezzil
Panini
Panino con 2 Salsicce di carne 180gr

Panino con Prosciutto Crudo
Dolci

In base alla disponibilita** (@)

Servizio al tavolo Ristoro

Legenda
V™ Piatto vegetariano X Piatto senza glutine

B (5 (%) @
®

Allergeni e note ~~ (pagina successiva)
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*Le verdure, le carni e le preparazioni effettuate con prodotti da noi acquistati freschi, per
ragioni di mercato e di sicurezza alimentare, possono subire un trattamento di bonifica
mediante abbattimento a -18°C (o inferiore) per almeno 24 ore che mantiene inalterate le
proprieta e le caratteristiche organolettiche. (Reg. CE 853/2004)

** Alcuni Alimenti (come i Dolci semifreddi e le patatine) sono surgelati all'origine
IL CLIENTE E PREGATO DI COMUNICARE AL PERSONALE LA NECESSITA DI CONSUMARE ALIMENTI
PRIVI DI DETERMINATE SOSTANZE ALLERGENICHE PRIMA DELL'ORDINAZIONE.
DURANTE LE PREPARAZIONI IN CUCINA, NON ST POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI
CROCIATE.

Cereali contenenti glutine —@ Uova e prodotti a base di uova — Latte e prodotti a base di latte

Anidride solforosa e solfiti — Soia e prodotti a base di soia —Frutta a guscio

Senape — Semi di sesamo — Arachidi

Grazie per la Fiducia

4 )

Se lo stress e la monotonia di tutti i giorni non
ti danno tregua...
< fai il pieno di relax, buonumore e gusto presso
il bar ristoro LA BAITA a Passolanciano...
I'unico posto in cui il sorriso vien mangiando.
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Chiamaci 331.10.99.000

info@ristorolabaita.com
Passolanciano Pretoro (CH)




